JOVIAT

CULINARY

L"HOSTAL

ESPAl GASTRONOMIC

Una immersio autentica en l'art de la gastronomia

MENU del 26 de Setembre al 10 d’Octubre de 2024

Coctel de benvinguda

ENTRANTS FREDS

Amanida de tomaquet amb recuit de llet de cabra
Mousse de fetge d’anec amb figues de coll de dama
SEGONS PLATS

Bacalla, llet de pinyons, espinac i all negre

Terrina tebia d’anec amb caviar fumat d’alberginia blanca
del bages , salsa de ratafia, rossinyols.

POSTRES

Flamet amb sorbet de llimona i gingebre

CELLER

Proposta de maridatge de vins i begudes

Disposem de plats adaptats per allergies i intolerancies

Preu: 28,00 €

Inclou: begudes, cafes i IVA

Descobreix més a joviatculinaryarts.com/es/



