JOVIAT

CULINARY

L"HOSTAL

ESPAl GASTRONOMIC

Una immersio autentica en l'art de la gastronomia

M ENU del 5 de novembre al 22 de novembre de 2024

Coctel de benvinguda

ENTRANTS FREDS

Bombd de colomi amb taronja i gelea de garnacha dolca
Coca de tonyina amb vinagreta de remolatxa i altres textures

SEGONS PLATS

Arros cremads de ceps i tubercles
Bacalla al pil pil, nyoquis de moniato i cocotxa a la brasa
Pithivier de magret d’anec amb col, carbassa i castanyes

POSTRES

Mousse de matd de Montserrat amb gelat de mel,
bombolles de mel i hidromel.

CELLER

Proposta de maridatge de vins i begudes

Disposem de plats adaptats per allergies i intolerancies

Preu: 28,00 €

Inclou: begudes, cafes i IVA

Descobreix més a joviatculinaryarts.com/es/



