JOVIAT

L’HOSTAL

ESPAI GASTRONOMIC

Una immersid autentica en l'art de la gastronomia

MENU del 19 de marc¢ al 4 d’abril del 2025

Coctel de benvinguda

VERMUT TIME
¢ Olives mimetiques
* Air baguette amb cansalada ibérica
e Musclos i calgots amb escabetx amb perles de safra

FREGIT/PEIX

e Croqueta de chipirones en su tinta
e Bocata de calamares, maionesa de citrics i escalunyes a la mel
* Mongetes del ganxet estofades (esferics) amb cloises i carxofes

CARN

e Callos a la madrilenya
e Canapé de pollastre de pages amb el suc de rostit
e Mollet de costella de porc ral i salsa barbacoa

POSTRES

e Xuxo de crema catalana
e Cheese cake

DOLCAINES

e Magnum de xocolata i ferrero

CELLER

» Proposta de maridatge de vins i begudes

Disposem de plats adaptats per allergies i intolerancies

Preu: 28,00 €

Inclou: begudes, cafes i IVA

Descobreix més a joviatculinaryarts.com/es/



